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Autorisé dans 78 pays Besoin d’informations ?
(USA, Canada, Japon, Brésil, etc.)

Contactez

Non allergéne / Vegan .
Antoine Fleury

Groupe SOFRALAB®
Référent Velcorin®

Efficace sur levure (dont Brettanomyces),
bactéries et moisissures 06.31.29.80.66
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TYPES DE VINS

» Vins blancs, rosés et rouges . @
* Vins avec sucres résiduels / Vins édulcorés velcorln
* Vins avec faibles teneurs en alcool
* Vins sans sulfites

* Vins peu filtrés

« Vins avec pH élevés

* Boissons a base de vin

- Hard seltzer — SOFRALAB
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